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TECHNISCHES DATENBLATT 

Artikel Nr. 9578 

Eigelb Emulsion (20 %), steril 
 

SPEZIFIKATION 
 
Sterile Eigelb Emulsion für mikrobiologische Medien gemäß ISO 7932:2004. 

FORMULIERUNG (ML/L) 
 
Eigelb    200 
Steriles Wasser   800 

BESCHREIBUNG/TECHNIK 
 
Sterile Eigelb Emulsion für verschiedene Kulturmedien (5 %). 
Z.B. aseptisch zu geschmolzenem MYP Agar (Basis) (Art. Nr. 8710) zugeben, auf 50 °C abkühlen lassen, in 
Petrischalen gießen und nach der Erstarrung durch Ausstreichen streifenmethodisch oder spiralförmig auftragen. 
Inkubation der Platten mit richtigen Seite aerob 24-48 h bei 35-37 ºC. (Inkubationszeiten, die länger als die oben 
erwähnten sind, oder unterschiedliche Inkubationstemperaturen können abhängig von der Probe, den 
Spezifikationen usw. erforderlich sein.) Dieses Medium kann direkt oder nach jeder Anreicherungsbouillon 
inokuliert werden. 
Nach der Inkubation alle Kolonien auszählen, die auf der Oberfläche des Agars erschienen sind. 
Die selektive Supplementierung des Mediums unterdrückt fast die gesamte Begleitflora. Jedes Labor muss die 
Ergebnisse gemäß ihren Spezifikationen bewerten.  
Mutmaßliche Isolierung von Bacillus ssp. muss durch weitere mikrobiologische und biochemische Tests bestätigt 
werden. Berechnen Sie die Gesamtkeimzahl pro ml Probe durch Multiplikation der durchschnittlichen Anzahl von 
Kolonien pro Platte mit dem inversen Verdünnungsfaktor, wenn eine verdünnte Probe ausgestrichen wird. 
Ergebnisse als Koloniebildende Einheiten (KBEs) pro ml oder g zusammen mit Inkubationszeit und Temperatur 
angeben. 

QUALITÄTSKONTROLLE 
 

 Phys.-Chem. Kontrolle: Farbe gelb 

pH bei 25 °C 

 Mikrobiologische Kontrolle:  10 ml des Produktes zu 90 ml MYP Agar (Basis). 
Inokulation: Sollbereich 100 ±20 KBE, min. 50 KBE (Productivität).  
Aerobiose. Inkubation bei 37 ºC, Zählung nach 24-48 h. 

 

Mikroorganismen Wachstum Bemerkungen 

Bacillus cereus ATCC® 11778 Gut None 
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 Sterilitätskontrolle:   Inokulation: 10 ml desProduktes in 100 ml TIO USP/TSB. Inkubieren und 
verifizieren in TSA. 
Inkubation 48 h bei 30-35 ºC und 48 h bei 20-25 ºC: Kein Wachstum. 
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LAGERUNG 
 

8-14 °C 

HALTBARKEIT 
 

Mindestens 24 Monate ab Produktionsdatum. 

 


