
 

 
 

TECHNISCHES DATENBLATT 

Artikel Nr. 9044 

CASO-Agar (TSA) (Ph. Eur.), gebrauchsfertiges Medium 
 

SYNONYME 
 
Tryptic Soy Agar, TSA, Casein Soybean Digest Agar 
 

SPEZIFIKATION 
 

Gebrauchsfertiges Medium. Fester Nährboden für die Auszählung und Kultivierung von Pilzen gemäß Ph. Eur. 

harm. und ISO-Normen. 

Farbe Strohfarbenes Gelb 

pH-Wert 7,3 ± 0,2 bei 25 ºC 

 

ZUSAMMENSETZUNG IN G/ L 
 

Pepton aus Casein  15,0 

Pepton aus Soja  5,0 

Natriumchlorid  5,0 

Agar  15,0 

 

VERPACKUNGSEINHEITEN 
 

9044-20x6,2ML-SLANT 

Volumen  6,2 ± 0,3 ml 

Röhrchen Größe 16 x 113 mm 

Verpackungseinheit 20 Röhrchen  

1 Karton mit 20 Röhrchen. 16 x 113 mm Glasröhrchen, beschriftet und mit Metallkappe.  

  



 

 

 

BESCHREIBUNG/ TECHNIK 
 
Beschreibung 

CASO Agar ist ein weit verbreitetes Medium, das zwei Peptone enthält, die das Wachstum einer Vielzahl von 
Organismen fördern, auch von sehr anspruchsvollen wie Neisseria, Listeria, Brucella usw. Aufgrund seiner 
Zuverlässigkeit und seiner leicht reproduzierbaren Ergebnisse wird es häufig für diagnostische Routinezwecke 
verwendet. 

 

 

Technik 

Dieses Medium kann direkt oder nach der Anwendung einer Anreicherungsbouillon beimpft werden. Das 
Röhrchen wird nach der Strichmethode beimpft. 

Die inokulierten Röhrchen werden bei 30-35 ºC für 24-72 Stunden (Bakterien) und 3-5 Tage für Pilze (Hefen und 
Schimmelpilze) bebrütet. Sie werden täglich untersucht. (Längere Inkubationszeiten als die oben genannten oder 
andere Inkubationstemperaturen können je nach Probe in den Spezifikationen verlangt werden). Jedes Labor 
muss die Ergebnisse gemäß seinen Spezifikationen auswerten. 

 

WACHSTUMSKONTROLLE 
 

Wachstumsförderungstest 50-100 KBE nach harmonisierten Arzneibuchmonographien und Prüfverfahren & ISO 

11133:2014/A1:2018  

Isolierung durch Ausstreichen von Ösen 

Aerobiose. Bebrütung bei 30-35 ºC. Ablesung nach 18-24 h bis 72 h für Bakterien und 3-5 Tage für Pilze. 

Mikroorganismus Wachstum 

Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Gut 

Staphylococcus aureus ATCC® 6538, WDCM 00032  Gut 

Bacillus subtilis ATCC® 6633, WDCM 00003  Gut 

Candida albicans ATCC® 10231, WDCM 00054  Gut 

Pseudomonas aeruginosa ATCC® 9027, WDCM 00026  Gut 

Aspergillus brasiliensis ATCC® 16404, WDCM 00053  Gut 

Salmonella typhimurium ATCC® 14028, WDCM 00031  Gut 

Listeria monocytogenes ATCC® 13932, WDCM 00021  Gut 

Bacillus cereus ATCC® 11778, WDCM 00001 Gut 

 



 

 

STERILITÄTSKONTROLLE: 
 

Inkubation 48 Stunden bei 30-35 ºC und 48 Stunden bei 20-25 ºC: KEIN WACHSTUM. 

Kontrolle 7 Tage nach der Bebrütung unter gleichen Bedingungen. 
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LAGERUNG 
 

8 - 25 °C 

HALTBARKEIT 
 

12 Monate ungeöffnet ab Herstellungsdatum 
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